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Wenn Rainer Barcikowski iiber
Wein redet, beweist er beeindru-
ckende Sachkenntnis. Es scheint,
als sei ihm kein ,, Tropfchen®,
keine Anbaugegend mit ihren
charakteristischen Klimaein-
fliissen fremd oder gar unbe-
kannt. Das erstaunt umso mehr,
wenn man weil}, dass er in seinem
langjéhrigen Berufsleben haupt-
séchlich in der Schwerindustrie
zu tun hatte.

Bis 2008 war Barcikowski Ar-
beitsdirektor bei EKO Stahl -
heute Arcelor Mittal — in Eisen-
hittenstadt. Schon damals, so
sagt der heute 65-jahrige Ex-
Manager, hatte er nicht nur mit
Stahl, sondern auch mit gutem
Wein zu tun. ,,Die Fiihrungs-
krafte erhielten spezielle Qua-
lifizierungen in Sachen inter-
kultureller Kompetenz an der
Frankfurter Europa-Univer-
sitdt Viadrina. Auch das Thema
Wein gehorte dazu®, erinnert er
sich. AuBlerdem habe er Kon-
zernmanagern und Kunden un-
ermiidlich die Region nahebrin-
gen wollen - beispielsweise die
Zisterzienserklosteranlage in
Neuzelle und die dort in jedem
Jahr veranstaltete Oper Oder-
Spree, dazu gutes Essen und
Trinken.

»Die besten Weinkeller finden
Sie bei den deutschen Stahlkon-
zernen — das ist gute alte Tradi-
tion“, verrat Barcikowski, dessen
Liebe zu einem ,,guten Tropfen“
nun schon nicht mehr so ver-
wundert. Vor zwei Jahren ging

Liebt den Wein und ein schénes Ambiente. Der ehemalige
EKO-Arbeitsdirektor Rainer Barcikowski betreibt in Neu-
zelle nicht nur einen kleinen Weinladen, sondern auch die
Orangerie im Barockgarten in Neuzelle (im Hintergrund).
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M Neuzelle

Vom Stahl zum Wein

Pensionierter EKO-Arbeitsdirektor Rainer Barcikowski gibt sich neuen Gentssen hin

er in den Ruhestand. Doch ein-
fach zuriicklehnen wollte sich
der Pensionir nicht. ,, Ich mag
nicht einfach nur zuschauen.“
So arbeitet der frithere Arbeits-
direktor als Vertreter der Wirt-
schaft im Bilindnis fiir Toleranz
und Demokratie bei der Bun-
desregierung. Und er machte
sein Hobby zum Beruf: Seit dem
vergangenen Herbst betreibt er
mit dem ,,Barocco* einen klei-
nen, aber feinen Weinladen un-
weit des Neuzeller Klosters. Au-
Berdem ist er frisch gebackener
Pachter der Orangerie im Klos-
tergarten, die am 22. Mai in die
neue Saison gestartet ist.

Im ,Barocco” gibt es ein Weil3-
wein — und ein Rotweinzimmer
sowie eine Kiiche mit Deko-
Utensilien, dazu jede Menge
Weinliteratur und Zubehor. Die
Resonanz auf das neue Angebot
bisher sei sehr positiv — da je-
der Wein auch im Laden gekos-
tet werden kann, ,,anders als bei
einer Bestellung im Internet®.
Nach Uberzeugung des ,Ba-
rocco“~Chefs , geht“ Wein tiber
Nase und Gaumen. Dariiber hi-
naus gibt es im Hause jede Menge
Informationen zu Herkunft und
Besonderheiten der Traube sowie
dem Reifeprozess in Eichenfas-
sern. Barcikowski verkauft nicht

Fir den gebir- nur im Laden,
tigen Gottinger Wieder Kunst sondern beliefert
war schon wéh- . auch ausgewéhlte
rend seiner Ta- und Kultur sowie Restaurants in
tigkeit bei EKO Hochzeiten Ostbranden-

Stahl klar, dass er
der Region auch
nach der Pensio-
nierung treu bleiben wiirde.
Dafiir hat er bisher mehr als
100 000 Euro investiert und
zwel Arbeitsplatze geschaffen.
»Ich liebe Neuzelle und will es
noch schéner machen“, gerat
der Weinkenner regelrecht ins
Schwarmen. Barcikowski lebt
im Ortsteil Kummro, engagiert
sich dort im Traditionsverein
und fiihlt sich zuhause. ,,Meine
familidren Wurzeln habe ich in
Polen, geboren bin ich in Nie-
dersachsen an der ehemaligen
Grenze zur DDR. Mir liegt ein-
fach die Grenzlage“, glaubt er.

in der Orangerie

burg. Kiinftig ist
ein ,guter Trop-
fen“ aus dem
,Barocco“ auch in der denk-
malgeschiitzten Orangerie des
barocken Neuzeller Klostergar-
tens zu bekommen. ,,Mich reizt
es, Gastronomie und Wein mit
Kunst und Kultur zu kombinie-
ren“, erklart Barcikowski seine
Ambitionen.

Bei der Stiftung Stift Neuzelle
muss er mit seinem Betreiber-
Konzept aus Kulturcafé und Wi-
nothek genau ins Schwarze ge-
troffen haben. ,,Wir hatten das
Gefiihl, es passt zu uns und na-
tiirlich zum Klostergarten — von
der barocken Ausstattung bis hin

zum Service“, sagt Walter Ede-
rer, Marketingdirektor der Stif-
tung Stift Neuzelle. Neben dem
,Barocco“-Wein, kombiniert mit
einer mediterranen Tapas-Kii-
che, werden in der Orangerie
ausgewdihlte Kaffeesorten sowie
frisch gebackene Torten und Ku-
chen der Neuzeller Landbécke-
rei im Angebot sein. Kulturell
wird laut Barcikowski in Ab-
stimmung mit der Stiftung al-
les im Programm enthalten sein
—von der Kleinkunst bis hin zu
»grofen Namen“. Los ging es zur
Eroffnung am Pfingstwochen-
ende mit der Salsa-Band Cache
und der Blues- und Soulsénge-
rin Angelika Weiz.
Doch nicht nur ein guter Wein
bestimmt inzwischen den All-
tag des ehemaligen EKO-Mana-
gers. Kiinftig wird er es auch mit
dem Thema Hochzeiten zu tun
bekommen. Denn in der Oran-
gerie gibt es ein Trauzimmer, 40
bis 50 Hochzeiten pro Jahr sind
laut Ederer inzwischen normal.
,Das boomt und bedarf der rich-
tigen Organisation, fiir die sich
die Stiftung nicht so recht zu-
standig fithlte“, sagt der Kultur-
manager. Jetzt, so hofft er, be-
kommt das Angebot mehr Stil.
Denn auch hier achtet Barci-
kowski sehr auf das Ambiente,
will weg von der wenig romanti-
schen , Klappstuhlatmosphére®.
Betreut vom Hochzeitsmanager,
miissten sich die Brautpaare um
nichts kiimmern.
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